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Dreifarbiger Pastasalat mit getrockneten Tomaten und CAMBOZOLA CLMBOZOIA

Zutate

400 g CAMBOZOLA
125 g getrocknete Tomaten -
400 g dreifarbige Pasta

100 g schwarze Oliven

100 g Kapern oder griine Oliven
2 Schalotten

1 Knoblauchzehe

2 EL Balsamicoessig

2 EL Zitronensaft

Meersalz, Fleur de Sel, Pfeffer
4 EL Olivendl

Zubereitung:

1. Die getrockneten Tomaten in feine Streifen schneiden. Mit 150 ml kochendem Wasser ibergielRen. Eine halbe Stunde einweichen, tGberschiissiges
Wasser abgiellen. Oliven abtropfen lassen und in feine Ringe schneiden.

2. Fur die SalatsoRe die Schalotten und den Knoblauch schalen und fein wiirfeln. Balsamico- Essig, Zitronensaft und Olivendl vermengen. Mit Meersalz
und Pfeffer abschmecken und tber die Schalotten und den Knoblauch geben.

3. Pasta nach Packungsanweisung kochen. Noch heil} mit den getrockneten Tomaten, den Oliven und Kapern sowie dem Dressing vermischen.
CAMBOZOLA wiirfeln und tber den abgekiihlten Salat geben.

Tipp: Dazu passen auch sehr gut angebratene Hahnchenbrustwiirfel




